NOTRE
CARTE

ENTREES

ACCRAS DE LIEU NOIR,
SAUCE CHIEN FERMENTEE
-13€

ASPERGES BLANCHES GRILLEES,
GLACE A L’ESTRAGON

=k

FOIE GRAS DE CANARD FRAN(ZAIS
INSERT A LA MANG
CREME DE FRUITS ROUGES DE SAISON

- 18€

RAVIOLE DE COCHON CONFIT
HUIT HEURES, JUS AUX HERBES
-13€




VIANDES

_EPAULE D’AGNEAU CONFITE,
RAGOUT DE COCOS BLANCS FACON PISTOU
- 28€
CARPACCIO DE BAR DE LIGNE, FEVEROLES,
PICKLES ET AMANDES TORREFIEES
- 27€
BOUCHEE A LA REINE DE RIS DE VEAU
GRILLES, SAUCE NANTUA, CELERI-RAVE CUIT
A BASSE TEMPERATURE TOUTE UNE NUIT
=23
CHOU FARCI A L’EFFILOCHE DE COCHON,
CREME DE PANAIS ET CHIPS
DE JAMBON NOIR
- 28€

POISSONS

DOS DE LIEU NOIR,
SEGMENT DE CHOU-FLEUR ROTI,
CONFIT AU BEURRE ET AUX AROMATES,
SAUCE CURRY ROUGE

- 29¢




DESSERTS

ENTREMETS AU FROMAGE FRAIS
ET CITRON CEDRAT
- 12€

TARTE AU CITRON YUZU
ET GLACE MAISON A L’HUILE D’OLIVE
DE LA MAISON LEYDIER
- 12€

FINANCIER AU CHOCOLAT NOIR,
MOUSSE AU CHOCOLAT
ET CREME AU CHOCOLAT
-12¢

BABA AU RHUM
ET CREME VEGETALE A LA VANILLE
-12¢€

ASSIETTE DE FROMAGES
-Ne
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