
LA CARTE
Pâté croûte de canard et cochon,

pistache torréf iée et girolles,  salade d'herbes fra îches

18 €

E N T R É E S  -  T A P A S

Crème de foie gras au champagne et eff i loché de
cochon conf i t ,  escalope de foie gras au v in jaune

15 €

Œuf parfa it  64 degrés, crème d'ol ive noire
fumée au foin de Provence

13 €

Velouté Romesco de tomate d'un été, glace poivron,
pain fermenté à l 'a i l  au beurre noir  de Normandie

13 €

Notre carte met à l ’honneur le fait
maison :  tous nos produits sont préparés

avec soin dans nos cuisines.

PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS



Suprême de volai l le Label rouge doré au sautoir  dans son
beurre clar i f ié,  châtaignes et croust i l lant de poireaux

28 €

P L A T S

Ris de veau gr i l lé et conf i t  au beurre noisette, condiments
oignon jaune fenouil  et girolles,  jus réduit  à la crème d' Is igny

29 €

Souris  d 'agneau conf i te pendant douze heures, légumes
rôt is  glacés au bouil lon d'agneau et montés à l 'a i l  noir

29 €

Quenelle de brochet arrosée de son jus de tête de
homard, écrevisses au bouil lon, céler i -rave en jul ienne

-  20 minutes de patience -

28 €

LA CARTE

Notre carte met à l ’honneur le fait
maison :  tous nos produits sont préparés

avec soin dans nos cuisines.

PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS



Assiette de fromage de saison

11  €

D E S S E R T S

Tartelette aux f igues, crème de chair  de f igues
et f igues conf i tes,  glace à la brousse fa i te maison

11  €

Par is-Deauvi l le

11  €

Fondant tout chocolat,  crème anglaise à la noix de
pécan et caramel coulant à la f leur de sel de Camargue

12 €

Baba au rhum Trois Riv ières et citron conf i t

1 1  €

LA CARTE

Notre carte met à l ’honneur le fait
maison :  tous nos produits sont préparés

avec soin dans nos cuisines.

PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS



BOISSONS
Jus de tomate 25cl
Jus de f ra ise 25cl
Jus nectar/abr icot 25cl
Coca Cola 33cl
Coca Cola Zéro 33cl
Orangina 25cl
Fuze Tea Pêche 25cl
L imonade 25cl
Perr ier  25cl
Eau minérale Vit tel  1 l
Eau gazeuse Badoit  1 l

S O F T

Porto Rouge Cruz 10cl
Domaine de Sulauze :
Bière Blanche 33cl
Bière Brune 33cl
Ricard 5cl
Past is  51 5cl
Rhum Blanc 5cl
Rhum Ambrée 5cl
Whisky Clan Campbell  5cl
Mart in i  Blanc 7cl
Mart in i  Rouge 7cl
Get 27 5cl
Tequila Estr ibos 5cl
Cointreau 5cl
Bai leys 7cl
Vodka 5cl
L imoncello 5cl
Coupe de champagne 7cl

A L C O O L

3€
3,50€
3,50€

4€
4€

3,50€
3,50€

3€
3,50€

6€
6€

7€

7€
7€

3,50€
3,50€
5,50€

5€
6€

4,50€
4,50€
7,50€

7€
7,50€
7,50€
5,50€
6,50€
8,50€

PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS



VINS & CHAMPAGNES

PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS

C H A M P A G N E

Champagne
Larmingny Brut

12CL   75CL

10€     62€

R O S É

AOP Cass is ,
Domaine de Fontcreuse

34€

Château Barbebelle,
Cuvée Madeleine

7,50€   28€

Mas de la Dame
Baux de Provence 2024

32€

R O U G E

Crozes-Hermitages 32€

Vacqueyras Rouge Seigneur
du Font imple 2022

33€

Château Barbebelle,
Cuvée Madeleine

7,50€   28€

Cornas Cave de Tain

8€   29€

62€

IGP Mediterranée, Domaine 
de Fontcreuse rouge BIO

B L A N C

Grezan Pays d’Oc, 100%
Chardonnay 2024

12CL   75CL

8€    33€

Vacqueyras Blanc Seigneur
de Font imple 2022

33€

AOP Cassis,  Domaine de
Fontcreuse Blanc BIO

34€

Château de Barbebelle,
Cuvée Madeleine Blanc

7,50€  28€

Chablis  1er Cru 59€


	LA CARTE
	ENTRÉES - TAPAS
	Pâté croûte de canard et cochon,
	pistache torréfiée et girolles, salade d'herbes fraîches
	18 €
	Crème de foie gras au champagne et effiloché de cochon confit, escalope de foie gras au vin jaune
	15 €
	Œuf parfait 64 degrés, crème d'olive noire
	fumée au foin de Provence
	13 €
	Velouté Romesco de tomate d'un été, glace poivron, pain fermenté à l'ail au beurre noir de Normandie
	13 €
	PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS



	LA CARTE
	PLATS
	Suprême de volaille Label rouge doré au sautoir dans son beurre clarifié, châtaignes et croustillant de poireaux
	28 €
	Ris de veau grillé et confit au beurre noisette, condiments oignon jaune fenouil et girolles, jus réduit à la crème d'Isigny
	29 €
	Souris d'agneau confite pendant douze heures, légumes rôtis glacés au bouillon d'agneau et montés à l'ail noir
	29 €
	Quenelle de brochet arrosée de son jus de tête de homard, écrevisses au bouillon, céleri-rave en julienne
	- 20 minutes de patience -

	28 €
	PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS



	LA CARTE
	DESSERTS
	Assiette de fromage de saison
	11 €
	Tartelette aux figues, crème de chair de figues
	et figues confites, glace à la brousse faite maison
	11 €
	Paris-Deauville
	11 €
	Fondant tout chocolat, crème anglaise à la noix de pécan et caramel coulant à la fleur de sel de Camargue
	12 €

	Baba au rhum Trois Rivières et citron confit
	11 €
	PRIX TTC NET ET SERVICE COMPRIS




	BOISSONS
	SOFT
	ALCOOL
	Porto Rouge Cruz 10cl
	Domaine de Sulauze :
	Bière Blanche 33cl
	Bière Brune 33cl
	Ricard 5cl
	Pastis 51 5cl
	Rhum Blanc 5cl
	Rhum Ambrée 5cl
	Whisky Clan Campbell 5cl
	Martini Blanc 7cl
	Martini Rouge 7cl
	Get 27 5cl
	Tequila Estribos 5cl
	Cointreau 5cl
	Baileys 7cl
	Vodka 5cl
	Limoncello 5cl
	Coupe de champagne 7cl
	7€
	7€
	7€
	3,50€
	3,50€
	5,50€
	5€
	6€
	4,50€
	4,50€
	7,50€
	7€
	7,50€
	7,50€
	5,50€
	6,50€
	8,50€
	Jus de tomate 25cl
	Jus de fraise 25cl
	Jus nectar/abricot 25cl
	Coca Cola 33cl
	Coca Cola Zéro 33cl
	Orangina 25cl
	Fuze Tea Pêche 25cl
	Limonade 25cl
	Perrier 25cl
	Eau minérale Vittel 1l
	Eau gazeuse Badoit 1l

	3€
	3,50€
	3,50€
	4€
	4€
	3,50€
	3,50€
	3€
	3,50€
	6€
	6€


	VINS & CHAMPAGNES
	CHAMPAGNE
	BLANC
	Champagne Larmingny Brut
	12CL   75CL
	10€     62€
	12CL   75CL
	Grezan Pays d’Oc, 100% Chardonnay 2024

	8€    33€
	Vacqueyras Blanc Seigneur de Fontimple 2022

	33€

	ROSÉ
	34€
	AOP Cassis,
	Domaine de Fontcreuse

	7,50€   28€
	Château Barbebelle,
	Cuvée Madeleine

	32€
	Mas de la Dame
	Baux de Provence 2024
	AOP Cassis, Domaine de Fontcreuse Blanc BIO

	34€
	Château de Barbebelle, Cuvée Madeleine Blanc

	7,50€  28€
	Chablis 1er Cru

	59€

	ROUGE
	32€
	Crozes-Hermitages

	33€
	Vacqueyras Rouge Seigneur du Fontimple 2022

	7,50€   28€
	Château Barbebelle,
	Cuvée Madeleine
	Cornas Cave de Tain

	62€
	IGP Mediterranée, Domaine
	de Fontcreuse rouge BIO

	8€   29€



